OFERTA MENU

IbIs

STYLES

HOTELS

MENU KOMUNIA

Rosdt z kury, kluseczki potfrancuskie, gotowa wtoszczyzna,

sSwiezy lubczyk

Zupa kalafiorowa, koper

Zupa z biatych warzyw z natkq pietruszki, kwasna Smietana, cielece
pulpety, szalotka

Zupa pieczarkowa, szczypior

Zupa pomidorowa z kluseczkami

Roladki wotowe z boczkiem, cebulg i ogrkiem w sosie pieczeniowym.
Filet drobiowy z farszem grzybowym, duszony w sosie wtasnym
Pieczeri z karkdwki z rozmarynem i czosnkiem w marynacie miodowej
Kotlet De Vollaile z mastem i natkq pietruszki

Gotgbek z gesing z kaszq gryczang

Udko kacze pieczone z jabtkami, rodzynkami i Swiezym majerankiem
Dorsz na swiezym szpinaku z czosnkiem i Swieza rzodkiewkq

Panierowany filet z kurczaka z frytkami i satatkq z marchwi, jabtka i
Jogurtu

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Pieczone ziemniaki z tymiankiem

Kopytka ziemniaczane

Frytki

Kapusta zasmazana z cebulkq i marchewkq
Duszone w bulionie drobiowym mfode warzywa
Zestaw surdwek (3 rodzaje).

Mix safat z sosem vinegrette Zurawing

Deser lodowy z sezonowymi owocami, konfiturq i kremem
Smietanowym
Mus z biatej czekolady z malinami i granatem

Hotel ibis Styles Grudzigdz

ul. Pitsudskiego 18, 86-300 Grudzigdz

BA

Gotowany sandacz w zalewie warzywnej w galarecie rybnej
Gotowana galantyna z kurczaka z omletem, wedzonq szynkq i
paprykq

Rolada z indyka z musem szpinakowo-brokutowym z orzeszkami pini,
pesto z kolendry i dojrzewajqcq szynkq serrano

Roladka z poledwiczki wieprzowej z farszem grzybowym, tymiankiem
i topinamburem

Pieczeri ze schabu z morelami, rodzynkami oraz pomarariczq
Satatka Sledziowa z burakiem pieczonym

Satatka z kurczakiem (satata, ogdrek, feta, kurczak, stonecznik
prazony)

Rozki z szynki z satatkq jarzynowq

tosos wedzony w omlecie z twarozkiem ziofowym i Swiezym
koperkiem

Skrzydetka z kurczaka w sosie teriyaki

Dorsz w sosie greckim

Klopsiki w occie

Tortilla z kurczakiem i warzywami

Satatka z gotowanym kurczakiem, swiezym melonem, kolendrq i
ryZem jasminowym, rodzynkami oraz prazonymi pestkami dyni
Satata z mieszanych satat z burakiem pieczonym, wedzong rybg,
ogdrkiem, kaparami oraz prazonymi ziarnami sezamu.

Do zakgqsek:

Pieczywo, masto, smalec, ogorek kiszony

Zeberka BBQ z pieczonymi czqstkami ziemniakdw i satatkg colestaw
Szasztyk wieprzowy
Ragout z indyka, ryz

Woda z cytrynq i mietq uzupetniana na biezgco

Bufet- kawa, herbata
Dekoracja: pokrowce na krzesta, biate obrusy, serwetki do wyboru

Informacje: e-mail: H9609-DM@accor.com, H9609-SL@accor.com

tel. + 48 728 922 136, +48 668 427 114




